LA VEGETALIENNE ... e 9.60 €
(Salade, Tomates, oignons, haricots vert, asperges, poivrons, mais)

(Salade, tomates, blanc de Volallles riz, ananas, curry, créme fralche)

LA LANDAISE ... e 9.10€
(Salade, gésiers confits, noix, croatons, amandes)

LA CEVENOLE ....... e 9.50€
(Salade, fromage de chevre, marrons, lardons, crottons)

LA PERIGOURDINE ... e 1250 €
(Salade, jambon de pays, magret fumé, gésiers, noix, haricots vert, foie gras, fruits)

LA NID DE POULE .. 9.50€
(Salade, tomates, blanc de Volallle asperges, noix, oeuf au plat)

LA NORMANDE .......o e e 9.50€
(Salade, camembert fondu, huile d’olives, herbes de Provence, tomates)

LA NICOISE ... e 9.80€
(Salade, haricots verts, tomates, poivrons, pommes de terre, ceuf au plat, anchois, thon, olives)

LA CAUSSENARDE .. e 9.90€
(Salade, tomates, roquefort, chevre Cantal noix, croutons)

LA GERSOISE... 9,90 €
(Salade, tomate, saucisse cuite, gésiers, manchons de canard grattons de canard )

LA NORVEGIENNE..........oiiiiiii i 930€...... 8,40 €
(Salade, saumon fumé, miettes de surimi, mais, crevettes)

LA COQUELETTE... 9.80€
(Salade, tomates, asperges, blanc de Volal]les épicées, c1>.uf mollet)

LA MARINIERE......... e 9,80 €
(Salade, tomates, mais, thon, anchois, saumon fumé, olives)

LA CHARCUTIERE... : v 9.90€

(Salade, tomates, Jambon blanc, ]ambon cru, bacon cormchon ohves))

LaTVA baisselesPrix aussi !
Etats Généraux dela RESTAURATION
LesPrix sont indiqués en vert
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%~ A BASE DE SAUCE TOMATE

- MARGUARITA .. 820€ ...

(Tomate, jambon blanc, fromage)

ROYALE ...

(Tomate, jambon blanc, champignons, fromage)

CAMPAGNARDE ... e

(Tomate, lardons, champignons, oignons, fromage)

AU CHEVRE .

(Tomate, fromage de Chevre herbes de Provence fromage)

QUATRE FROMAGES .

(Tomate, mozzarella, chevre roquefort fromage)

LOZERIENNE .

(Tomate, pomme de terre, lardons roquefort créme fralche fromage)

ITALIENNE .

(Tomate mozzarella poivrons, ]ambon cruy, fromage)

LES VOUTES ... e e e

(Tomate, jambon blanc, champignons oignons, capres, thon, anchois, ceuf, fromage)

LA RUSTIQUE. .........ccoieiiiiiiiii i

(Tomates, boudin, pommes, grattons de canard, fromage)

- CHEF .

(Tomate poivrons, blanc de Volaﬂle Geuf créme fralche fromage)

BOLOGNAISE ...

(Tomate, viandes hachées, fromage)

LA FERMIERE................oi i e

(Tomate, gésiers, aligot, lardons, fromage)

WILLIAMS ... e

(Tomate, roquefort, poires, noix, magret fumé, fromage)

L’ANGLAISE ... e

(Tomate, Bacon, magret fumé, creme, oeuf, fromage)

ANTILLAISE.. .
(Tomate, blanc de Volal]le poivrons, ananas, curry, fromage)
LAUBRAC ...

(Tomate, saucisse fraiche, aligot, fromage)

¢~ A BASE DE FROMAGE BLANC

SAVOYARDE ...

(Fromage blanc, lardons, pommes de terre, reblochon, fromage)

- LAPECHEUR ......coviiiiiiiiiii i e

(Fromage blanc, saumon fumée, thon, anchois, crevettes, fromage)

LA PAYSANNE ...

(Fromage blanc, chevre, jambon cru, miel, fromage)

- LA MEXICAINE ..

7,20 €
8.40€
8.60 €
8.90€
9.90€
9.90€
8.90€
10.20 €
9.40€
9.70€
9.20€
9.60 €
9.60 €
9.40€
8.80€
9.90€

9.90€
9.70 €
8,90 €
9.90€

(Fromage blanc blanc de Volaﬂle épicés, poivrons, asperges, tomates fraiches, fromage)

LA ROMAINE ..o e

(Fromage blanc, jambon blanc, lardons, mozzarella, tomates fraiches, fromage)

Supplément ((Euf, créeme, autres ingrédients...) ....... 0,90 €

LaTVA baisselesPrix aussi !
Etats Généraux dela RESTAURATION

Les Prix sont indiqués en vert

9.20€



Nos Entrées

Cuissesdegrenouillesen persillade............ccooeiiiiiic i

Eufsmollets en habit, soupe d’ asper gestiedes,
tranchedebacon craquante..........coooi i

DuodeFoie Gras: un en terrine mariné au Sauternes
I’autre simplement poéler accompagnéd'un verredeMuscat ....................

Traditionnd Tripoux L ozerien accompagné de pommesdeterre.......

Tartefinesaux Pommeset boudin noir................coocoviiiiiiin
Sur son lit de salade aux grattons de canard

Nos Poissons

Cassolette Océane et pommeSdeterre .......veviieeiie i ieeaeae
(Saumon, cabillaud, ombrine, truite, crevettes)

Saint JacqUES POBIEES AU CEPES. .. .e v cevetee e ete e ee e e e e ae e e eaes

Pavé de Saumon en peau deSESAME  ...ovivivieieiee e v e e
Sur une compr essé de pommes de terre aux baies roses sauce au basilic

pavé de Cabillaud smplement poflé ...,
Sur son lit de légumes provencaux, jus léger au curry

LaTVA baisselesPrix auss !
Etats Généraux delaRESTAURATION

Les Prix sont indiqués en vert

15.00 €

1350 €

1850 €

14.00 €

1420€

17.80€

1750 €

13.50€

15.00€



Nos Viandes

(Accompagnées de frites ou légumes du jour)
(Viande de boauf d origine Lozérienne)

Fricasse de Risd’Agneau aux Girolles............coeviiiiiiiiiiiine e, 16.50 €

Crépinette delonge de porc aux MOUSSEr ONS.......cevvverineeennaeannennenn. 1550€
Sauce mousserons

Pavé de Boauf Fagon ROSSINI ......ovviveiis i e e e e 19.00€

(Foie gras poélé, saucefoie gras et truffe)

Magret deCanard FOUurréde Chevre, .......c.oooviiiiii i e, 16.80 €

Arrosé de son Jus au Miédl

TendronsdeVeau, jusléger alabiere, .......cooooviiiiiii i, 15.20€

Cotesde Taureaux alasauce Bourguignonne, .........ccoovevieiiiiiiiiiiecie e, 18.00€

Un Petif Goin d'Italle

Tagliatellesala Carbonnara ...........cooovoiiii i 170€ ... 6.80 €
TagliatellesalaBolognaiSe .......vvvniie e e e e e e 7.70€
Tagliatellesau ROQUEFOIT ... . ..o e e e 7.70€
Tagliatellesau Saumon FUMEE ..o e e e e 7.70€
TagliatelleSaUX CEPES ... ettt e e e e e 850€

Tagliatellesau PiStOU .........c.ccvviiiiiiie i i nenea e e nenann [.T0€

Tagliatellesau Poulet & ASPErgeS ... c.vviie i e e e 8.00€

LaTVA baisselesPrix aussi !
Etats Généraux delaRESTAURATION

Les Prix sont indiqués en vert



Nos Grillades

(Accompagnées de frites ou légumes)
(Viande de baauf d’ origine francaise)

Entrecote...(environ 280 Q) ......ovuvie i e 1550 €
Magret deCanard... ... ..ot e e 15.00€
Cotesd’'agneau aux herbesdeProvence ............ccovveiiiiiiiiie . 13.80€
MIXEA GFill e e e 17,50 €

(Céte d’ agneaw, filet mignon de porc, magret de canard)

Pav@ de BOoeUf ... 15.00€
Brochette de BoUT...... oo 1480 €
Filet mignon deporc (environ 180 g).......ccvuiiieieiiiiii e e 14.00€
Sauce: Roquefort, Poivre, Miel, Morilles, Cepes  .......cocvvvvvvvnennnn. 1.10€

Cremeal’ail, Jusau Thym

e DINOR D2
ou lou 40 1000C NOSJASSICWES]

Steak haché frites ou Légumes Assiette de Salade verte ... 3,50 €
ou Asslette de Légumes .......... 4.50 €
Polsson frites ou Légumes Asslette de Frites ............... 3,00 €
ou Asslette d’Allgot ............... 520€
Pizza Margaritta

VvV

Coupe 2 boules
ou
Gaufre chocolat chantilly
ou
Fromage blanc coulis fruits rouges

LaTVA baisselesPrix aussi !
Etats Généraux dela RESTAURATION

Les Prix sont indiqués en vert

Menu Plaisir a 25,00 €



(Servi jusqu’a 13H30 et en soirée jusgu’a 21H30)

Salade au choix
(Landaise, norveégienne, Aveyronnaise, Végétalienne)
CELLLS
Carpaccio de boauf aux copeaux de cantal
Vinaigre balsamique
CEELLAS
« Cigarettes » croustillantes de saumon fumée

Laniéres de courgettes marinées
L LLLS

Tétede Veau Sauce Gribiche

VvV

Magret de Canard Sauce au miel
L LIS

Pavé d’ombrine cuit al’unilatérale,
sauce a |'infusion de mauve
MEOTOFOTOK

Pizza au choix

(Royale, chévre, flammenkuechen, bolognaise)
EELLIH

Emincée defilet mignon de porc
Jus léger au thym

VvV

Coupetroisboules
EELLIX

Tarte Tatin et saboule de glace
EELLIX

Assiette de fromages
CPELLAS

Crémebrilée alalavande
SEOTOTOTOK

Carpaccio d’ Ananas, Sorbet Ananas

LaTVA baisselesPrix aussi !
Etats Généraux dela RESTAURATION

Les Prix sont indiqués en vert



